


Le Piggette

LA SANTA MARGHERITA - 16

Tomate San Marzano Nolano, fiordilatte et basilic

DI STAGIONE - 25

Artichaut en persillade, Provolone del Monaco DOP et truffe d'automne

LA CACIO E PEPE - 19

Fondue de pecorino Scorza Nera et poivre Sarawak

LA PUGLIESE - 21

Stracciatella di Bufala, capocollo di Martina Franca et oignon rouge caramelisé

INSALATA DELLA CASA - 26

Salades d'hiver, noix, Parmigiano 24 mois et vieux balsamique

FRITTO MISTO - 25

Friture de calamaretti et moscardini, mayonnaise aux herbes

VELLUTATA DI SEDANO RAPA - 24

Velouté de céleri rave, chataigne rétie et truffe noire

FOCACCIA E ACCHIUGHE AFFUMICATE - 22

Tomates confites et anchois fumés

CRUDO DI SPIGOLA - 29

Bar, jus de clémentine et feuilles de cGpres

MORTADELLA DI MAIALE NERO - 21

Stracciatella di Bufala

PROSCIUTTO CRUDO DI MAIALE NERO - 27

Cochon noir Slow Food

TOUS NOS TARIFS SONT EN FRANCS SUISSES INCLUANT 8.1% DE TVA

Parlez-en a nos équipes, nous serons ravis de vous accompagner dans vos choix pour un moment gourmand en toute sérénité !






Le Paste

Nos pates seches sont artisanales, faites avec un blé dur cultivé,
moulu et transformé a la ferme par la famille Mancini.
Nos pdtes fraiches sont faites maison.

TAGLIATELLE AL RAGU - 34

Ragoit de boeuf fondant et ricotta de brebis salée

RAVIOLI DI BURRATA - 35

Jus de tomate datterino et huile de basilic

SPAGHETTO AL GAMBERO ROSSO E LIMONE - 39

Tartare de crevettes rouges, jus de crustacés et safran

ORECCHIETTE E CIME DI RAPA - 33

Effiloché de cochon confit et cardamome verte

A Aecondi

SUPREME DE PINTADE ROTIE SUR PEAU - 39

Purée de pomme de terre, chou noir et airelles

SALMERINO E VONGOLE - 43

Omble chevalier, palourdes, risotto d'épeautre et jeunes blettes

CAPESANTE SCOTTATE - 52

Saint-Jacques snackées, gnocchi de chdtaigne, creme de courge et sauge

GUANCIA DI MANZO AL VINO ROSSO - 46

Joue de boeuf braisé, polenta crémeuse, carottes glacées et olives

TOUS NOS TARIFS SONT EN FRANCS SUISSES INCLUANT 8.1% DE TVA
Certains de nos plats peuvent contenir des allergenes (gluten, fruits a coque, ceufs, lait, etc...)
Parlez-en & nos équipes, nous serons ravis de vous accompagner dans vos choix pour un moment gourmand en foute sérénité !






?’ :

SELECTION DE 5 FROMAGES AFFINES - 15

S Dele

TIRAMISU CASA LULIA - 14
PANNACOTTA AUX AGRUMES - 15

Croustillant noisette

GELATO AL FIORDILATTE |, 3
PISTACCHIO DI BRONTE

Brioche maison servie chaude

CANNOLO SICILIANO - 15

Ricotta genevoise, crémeux et glace noisette

Bambiné

LA MARGHERITA - 16

Tomate San Marzano Nolano, fiordilatte et basilic

ORECCHIETTA AL RAGU - 18
Ragoit de boeuf fondant

TOUS NOS TARIFS SONT EN FRANCS SUISSES INCLUANT 8.1% DE TVA
Certains de nos plats peuvent contenir des allergenes (gluten, fruits & coque, ceufs, lait, efc...)
Parlez-en & nos équipes, nous serons ravis de vous accompagner dans vos choix pour un moment gourmand en foute sérénité |



LIA

& www.casalulia.ch ® info@casalulia.ch @casalulia



