


 

 

Antipasti
 

Le Pizzette 

 

 

 

 
MORTADELLA di maiale nero • 21

Stracciatella di Bufala

Crudo di Spigola • 29
Bar, jus de clémentine et feuilles de câpres

LA SANTA MARGHERITA • 16
Tomate San Marzano Nolano, fiordilatte et basilic

DI STAGIONE • 23
Artichaut en persillade, Provolone del Monaco DOP et truffe d'automne

(À PARTAGER)

LA pugliese • 21
Stracciatella di Bufala, capocollo di Martina Franca et oignon rouge caramelisé

Insalata della casa • 26
Salades d'hiver, noix, Parmigiano 24 mois et vieux balsamique

Friture de calamaretti et moscardini, mayonnaise aux herbes
FRITTO MISTO • 25

Salumi

 

Focaccia e Acchiughe affumicate • 22
Tomates confites et anchois fumés

prosciutto Crudo di maiale nero • 27
Cochon noir Slow Food

 

LA cacio e pepe • 19
Fondue de pecorino Scorza Nera et poivre Sarawak

TOUS NOS TARIFS SONT EN FRANCS SUISSES INCLUANT 8.1% DE TVA 
Certains de nos plats peuvent contenir des allergènes (gluten, fruits à coque, œufs, lait, etc...) 

Parlez-en à nos équipes, nous serons ravis de vous accompagner dans vos choix pour un moment gourmand en toute sérénité !

Vellutata di sedano rapa • 24
Velouté de céleri rave, châtaigne rôtie et truffe noire





Le Paste 

 

 

Nos pâtes sèches sont artisanales, faites avec un blé dur cultivé,
moulu et transformé à la ferme par la famille Mancini. 

Nos pâtes fraîches sont faites maison.

 

Ragoût de boeuf fondant et ricotta de brebis salée
tagliatelle AL RAGÙ • 34

 

 

 

Orecchiette e Cime di rapa • 33
Effiloché de cochon confit et cardamome verte

Salmerino e Vongole • 43
Omble chevalier, palourdes, risotto d'épeautre et jeunes blettes

RAVIOLI DI BURRATA • 35
Jus de tomate datterino et huile de basilic

Tartare de crevettes rouges, jus de crustacés et safran
Spaghetto al Gambero Rosso e limone • 39

I Secondi
Purée de pomme de terre, chou noir et airelles

Suprême de pintade rôtie sur peau • 39

 Capesante scottate • 52
Saint-Jacques snackées, gnocchi de châtaigne, crème de courge et sauge

TOUS NOS TARIFS SONT EN FRANCS SUISSES INCLUANT 8.1% DE TVA 
Certains de nos plats peuvent contenir des allergènes (gluten, fruits à coque, œufs, lait, etc...) 

Parlez-en à nos équipes, nous serons ravis de vous accompagner dans vos choix pour un moment gourmand en toute sérénité !

Guancia di Manzo al vino rosso • 46 
Joue de boeuf braisé, polenta crémeuse, carottes glacées et olives





I Dolci 

TIRAMISÙ CASA LULIA • 14
 

Ricotta genevoise, crémeux et glace noisette
Cannolo siciliano • 15

Bambini

orecchietta AL RAGÙ • 18 
Ragoût de boeuf fondant

LA MARGHERITA • 16 
Tomate San Marzano Nolano, fiordilatte et basilic

GELATO AL FIORDILATTE
 PISTACCHIO DI BRONTE

Brioche maison servie chaude

• 13 

Pannacotta aux agrumes • 13
Croustillant noisette

TOUS NOS TARIFS SONT EN FRANCS SUISSES INCLUANT 8.1% DE TVA 
Certains de nos plats peuvent contenir des allergènes (gluten, fruits à coque, œufs, lait, etc...) 

Parlez-en à nos équipes, nous serons ravis de vous accompagner dans vos choix pour un moment gourmand en toute sérénité !

Formaggi
sélection de 3 fromages affinés • 15



 www.casalulia.ch  info@casalulia.ch  @casalulia


