
ANTIPASTI

 FATTO CON AMORESI MANGIA BENE, SI BEVE BENE

17.-

21.-

27.-

28.-

PIATTI PRINCIPALI

Arancino alla Milanese
Risotto croustillant au safran, cœur d’osso buco

16.-

CRUDO e burrata
Jambon de Parme 24 mois, burrata des Pouilles et
focaccia maison
Frittura di calamari
Sauce tartare aux agrumes
INSALATA DELL’ORTO
Salade de la Ferme du Bois du Nant, sauce César,
parmesan et croûtons
Carciofo ALLA GIUDIA
Artichaut frit à la romaine, stracciatella et olives

22.-

26.-

18.-

19.-

22.-

29.-

IL PRANZO DI LULIA

ENTRéE 
Salade ou soupe du moment

PLAT 
Pasta ou pizza du jour

DESSERT
Affogato, glace à la vanille 

ou
Cannolino siciliano, café ou thé

Seulement le midi  

22.-

Ravioli ai Porcini
Ravioles maison aux cèpes, beurre
à la sauge et noisettes

26.-

28.-

32.-

48.-

Pappardelle al Ragù di
Selvaggina
Pappardelle au ragoût de cerf et
fondue de parmesan

Linguine al mare
Calamars, poulpe, crevettes,
moules et jus de crustacés

Tagliata di Fassona
Contre-filet de bœuf piémontais,
salade de roquette et pommes de
terre au romarin

Parmigiana
Aubergines fondantes, tomate, fior
di latte, scamorza fumée et basilic

34.-

Cacio e Pepe
Rigatoni, pecorino et poivre du
Tessin

32.-

PIZZA

LA PISTACCHIOSA
Mozzarella fior di latte, mortadelle à la pistache
et burrata des Pouilles

L’ACCIUGA
Tomates San Marzano, anchois de Cetara, ail,
origan et huile d’olive extra vierge

LA BENIAMINO
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte,
stracciatella, jambon de Parme 24 mois, tomates
jaunes et basilic

LA PICCANTE
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte,
salami piquant et ’nduja

LA MARGHERITA
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte  et
basilic

BuFALA E FUNGHI        
Mozzarella fior di latte, cèpes, bufala et noisettes
toastées

AL TARTUFO
Mozzarella fior di latte, ricotta tartufata et jambon
cuit de Valentin Chappuis

27.-

DOLCI DELLA CASA

23.-

TIRAMISÙ DELLA CASA
Servi à table, selon votre gourmandise

LIMONE DI SORRENTO
Citron de Sorrente givré, sorbet maison

BRIOCHE Perdue
Brioche de la “Forge à Pain”, glace fior di
latte et sauce chocolat

Panna Cotta
Agrumes et pistaches caramélisées

GELATI E SORBETTI
Glaces et sorbets artisanaux de “La
Gelosa”

12.-

9.-

14.-

12.-

5.5

LA BOIS DU NANT
Crème de courge de la Ferme du Bois du Nant,
mozzarella fior di latte, guanciale, fondue de
gruyère et graines de courge

ENTRÉE & PLAT ENTRÉE, PLAT & DESSERT

30.-



Cucina & Pizza

Allergènes : notre équipe vous renseigne.
Origines : 

Bœuf : Italie, Suisse, veau : Suisse, cerf : Autriche, porc : Italie, Suisse
Poisson et fruits de mer :  Méditerranée, Atlantique Sud

Pain, pizzas et pâtisseries : Suisse

On aime les bonnes choses. 
Et on aime les faire bien.

Des recettes italiennes généreuses, des produits
choisis avec soin, des producteurs d'ici et une

carte qui suit les saisons.

Benvenuti a casa!
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